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Máxima seguridad en el trabajo: limpieza fiable
La sosa cáustica se utiliza en la industria alimentaria para una gran variedad de aplicaciones de limpieza. Se puede 
preparar en el lugar de uso disolviendo gránulos o copos de sosa cáustica, lo que permite reducir la dependencia de 
las cadenas de suministro previas.
Al preparar la sosa cáustica a partir de sólidos, se produce una reacción exotérmica con temperaturas de hasta 
95 °C. La estación de preparación de sosa cáustica de sera permite introducir fácilmente gránulos o escamas en el 
proceso desde una distancia segura. De este modo, se aumenta considerablemente la seguridad en el trabajo y se 
garantiza un proceso sin contratiempos.

Retos en el suministro de hidróxido de sodio
• La infraestructura local no garantiza un suministro ininterrumpido de hidróxido de sodio disuelto en todas partes 

del mundo, por lo que es necesario un suministro descentralizado.
• Las temperaturas de hasta 95 °C que se alcanzan durante la producción de hidróxido de sodio suponen un riesgo 

considerable para la seguridad del operario.
• El contacto directo del operador con la lejía puede provocar quemaduras graves.
• Una manipulación inadecuada afecta a la seguridad del proceso y a la calidad de la limpie-

za.

La solución de sera
• Piezas en contacto con el medio fabricadas en acero inoxidable para una 

máxima resistencia.
• Vaciado de sacos con tornillo sinfín (aprox. 1000 kg/h), separado del 

medio caliente.
• Indicador de nivel con cierre.
• Agitador eléctrico para una preparación uniforme.
• Indicador de temperatura y rebosadero con sifón.
• Posibilidad de añadir agua manualmente.
• Protección contra contactos accidentales mediante tubos circudantes.
• Alternativamente, la alimentación de sólidos puede realizarse desde big 

bags.
• Con este sistema se pueden producir soluciones de hidróxido sódico en un rango 

del 20 al 50 %.
• Para una dosificación precisa, se puede conectar una unidad de dosificación sera.
• Para proteger a los empleados, se puede instalar adicionalmente un filtro en caso de generación de polvo.

Con la estación de preparación de sosa cáustica de sera, podrá preparar la sosa cáustica de forma segura y eficaz, lo que le 
permitirá obtener unos resultados de limpieza óptimos en la industria alimentaria y de bebidas, así como la máxima protección 
para sus empleados.
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